
BAŞLANGIÇLAR

PATATES KIZARTMASI     320 TL

ÇITIR ÜÇLÜ         720 TL
Çıtır Tavuk Parçaları, Kaşık Patates, Mini Kokoreç Topları
Sriaccha Aioli Sos ile 

ŞARKÜTERİ VE PEYNİR TABAĞI      1100 TL
İzmir Tulum, İsli Çerkez, Kars Gravyer, Füme Antrikot, Dana Mortadella,
Füme Kaburga, Kırmızı Üzüm Salkımı, Baharatlı Kraker ve Misket Limonlu
El Yapımı Acı Biber Reçeli 

RUV MEZE SEÇKİSİ / ADET     400 TL
Ege’nin ve Datça’nın Mevsimsel Ürünleriyle Hazırlanmış Meze Çeşitleri 
(Meze Çeşitlerimizi Servis Personelimize Sorunuz)

KEŞKEKLİ IZGARA AHTAPOT 875 TL
Balık Suyu Çektirilmiş Buğday Keşkek, Romesco Sos, Kömürde Pişmiş
Ahtapot Bacakları, Taze Otlar Salatası ile 

ÇITIR ENGİNAR KALBİ         600 TL
Yeşil Misket Limonu ile Marine Edilmiş, Çıtır Enginar Kalbi,
Fesleğenli Pesto Sos ve İzmir Tulum Peyniri

KABAK ÇİÇEĞİ TEMPURA        700 TL
Kabak Çiçeği, Ricotta Peyniri, Lor Peyniri, Çam Fıstığı, Vodka Turşu Yağı, Acılı Ezme 
Reyhanlı Yoğurt, Tartar Rossa Sos ile

BAKLAVA YUFKASINA SARILI YAPRAK CİĞER      900 TL
Dana Ciğer, Baklava Yufkası, Köy Biberi, Kapya Biber, Soğan, Siyah Sarımsak 
Yoğurt ve Acı Yağ

DANA CARPACCIO          1100 TL
Dana Bonfile, Şalgam, Jel Roka Salatası, Permasan, Balsamik



SALATALAR

DATÇA PAZARI SALATASI       500 TL
Marul, Roka, Kuzu Kulağı, Yeşil Soğan, Taze Nane, Çengelköy Salatalık,
Kiraz Domates, Fırınlanmış Pancar, Çıtır Havuç, Salamura Limon Sos 

GREEK SALATA       550 TL
Domates, Mor Soğan, Salatalık, Biber, Peynir, Kıtırak

FERAHLATAN YAZ SALATASI       500 TL
Fesleğen, Baby Ispanak, Roka, Marul, Tahin, Lor Peyniri,  Yoğurt, Çilek, Domates, 
Salatalık

TAVUKLU SEZAR SALATA       600 TL
Marul, Izgara tavuk, Parmesan, El yapımı Sezar Sos

CAPRESE SALATASI       650 TL
Közlenmiş Patlıcan Püresi, Manda Mozzarella Peyniri,
Tarla Domatesi, Antep Fıstıklı Pesto Sos ve Zeytin Ezmesi 



BURGERLER & SANDVİÇLER

THE RUV BURGER       700 TL
Odun Ateşinde Pişmiş %100 Dana Eti, Turşu Soğan Relish, El Yapımı Trüflü 
Mayonez, Cheddar Peyniri ve Soğan Kıtırları 

TAVUK BURGER       600 TL
Coleslaw Salata, El Yapımı Trüf Mayonez 

FALAFEL DÜRÜM       450 TL
Naneli Yoğurt, Taze Otlar Salatası, Avokado Ezmesi, Tarla Domatesi
Kuru Üzümlü Coleslaw Salatası ve Tahinli Sos 
 

MAKARNALAR

DENİZ MAHSÜLLÜ CASERRECCE    750 TL
Ege’nin Deniz Ürünleri ile Harmanlanmış, Karides Kabukları ile Demlendirilmiş 
Tereyağı ile Çektirilen, Safran Soslu Casserecce

DANA ETLİ RIGATONI      720 TL
İtalyan Rigatoni, Bonfile Dilimleri, Yaban Mantarı, Krema, Trüf Yağı ve
18 Yıl Olgunlaştırılmış Parmesan Peyniri 

TAVUKLU RICOTTA PEYNİRLİ TAGLIATELLE     675 TL
Baby Ispanak, Mascarpone Peyniri, Parmesan Peyniri ile

POMODOR SOSLU FUSİLLİ     515 TL
Çeri Domates Fesleğen Pesto Sos ile 



ANA YEMEKLER

ADAÇAYI AROMALI TAVUK ŞNİTSEL    700 TL
Tereyağında Adaçaylı Panko ile Pişirilmiş Tavuk Göğsü, Patates Salatası,
Taze Baharatlarla Tatlandırılmış Tereyağı, Çektirilmiş Üzüm Sirkesi  

TAZE KİŞNİŞ VE FESLEĞEN İLE MARİNE EDİLMİŞ
IZGARA DENİZ LEVREĞİ      800 TL
Dereotlu Patates Püresi ve Taze Otlar 

YABAN MANTARI SOSLU DANA BONFİLE   1200 TL

Dağ Kekiği ile Marine Edilmiş Dana Bonfile, Karemelize Arpacık Soğan ve 
Ispanak Sotesi, Beyaz Şarap ile Çektirilmiş Kremalı Yaban Mantarları Sos  

RUV ÇÖKERTME     900 TL
İsli Yoğurt, Közlenmiş Domates Sos, Ekşi Sarımsak Cipsi Eşliğinde

IZGARA KARİDES ORZO       1050 TL
Karides, Remoulade Sos, Kapya Biberi, Domates

TATLILAR

BADEMLİ VE ÇİKOLATALI ÇITIR PROFİTEROL   450 TL
Ballı Badem Kreması ve Belçika Çikolatası Sosu 

TAZE ORMAN MEYVELİ MILLEFUILLE    600 TL
Madagaskar Vanilya Kreması, Taze Orman Meyveleri ve
Espressolu Karamel Sos 

MEYVE TABAĞI    500 TL

Alerjisi olan misafirlerimizin ekip arkadaşlarımıza bilgi vermesini rica ederiz.

Lezzetli anlarınızı daha keyifli hale getirmek için ekibimizin servis ücreti %10’dur.
Hesabınıza %10 servis ücreti eklenecektir. Fiyatlarımıza tüm vergiler dahildir.

Fiyatlarımız 04.06.2025 tarihinden itibaren geçerlidir.


